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ΕΡΓΑΣΙΕΣ ΕΡΕΥΝΗΤΙΚΩΝ PROJECT 2020-2021 
 

-Εφαρμογές μικροβιώματος στην αξιοποίηση πλαστικών αποβλήτων συσκευασιών 

τροφίμων  

 

-Επιχειρηματικό σχέδιο παραγωγής και διάθεσης  μαρμελάδας από βιολογική αρρώνια 

με φυσικές γλυκαντικές ύλες 

 

-Επιχειρηματικό πλάνο για παραγωγή συμπληρώματος διατροφής με προβιοτικά προς 

συγχορήγηση με ολανζαπίνη 

 

-Επιχειρηματικός σχεδιασμός παραγωγής μπύρας με προβιοτικά εμπλουτισμένης με το 

βότανο Sideritis scardica 

 

-Εναλλακτική καλλιέργεια για παραγωγή λειτουργικού βιολογικού λαδιού. 

 

-Εφαρμογή συσχέτισης διατροφικών προϊόντων με συγκεκριμένες διατροφικές ανάγκες 

 

-Παιδικό γιαούρτι από κατσικίσιο γάλα χωρίς λακτόζη 

 

-FF YOGURT: Ελληνικό προϊόν γιαούρτης ενισχυμένο με ω-3 λιπαρά οξέα φρούτα και 

ξηρούς καρπούς 

 

-Ανάπτυξη επιχειρηματικού σχεδίου για την παραγωγή και διάθεση καφέ με προβιοτικά 

 

 


